Mardi 14 février 2012
/ Forfait boissons \ « s t Va’ en till »

15 €/pers. Menu Unique
1 kir Royal 35 €/ pers.
1 v. de chardonnay
« Grand Ardéche » maison Latour
1 v de Ladoix rouge CARTE
Domaine Jacob DES VINS
1 v de Moscato HABITUELLE
pour le dessert

\1Café /

Le Menu

Prélude Gourmand

Petits Amuse-bouches de bienvenue

Entrées raffinées au choix
Terrine de foie gras et son pain viennois brioché,
Compotée de fruits d’hiver
Ou
Délice au Saumon en deux fagons : tartare et fumé ;
quelques feuilles a I'huile de truffes

Le Plat au choix
Tournedos de Filet de Canard (IGP) ; sauce vigneronne
Flan de légumes ; véritable pommes dauphines
Ou
Filet de St Pierre et son Aumoniére de crépe aux St Jacques
Beurre blanc

Délices Fermiers
Blancs, secs et affinés

Preé-dessert des Amoureux
Quelques mignardises a partager

Le dessert de Cupidon
Tandem au chocolat
Ou
Creme brulée et son financier pistache

es Petftits adeleliners volis seront offerts |




